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ครบรอบ 50 ปีี ความสััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน
	 นัับต้ั้�งแต่่ปีี พ.ศ. 2516 เป็็นต้นมา ความสััมพัันธ์์ระหว่่างญี่่�ปุ่่�น
และสมาคมประชาชาติิแห่่งเอเชีียตะวัันออกเฉีียงใต้้ (อาเซีียน) นั้้ �น
ประสบความสำเร็็จในการพััฒนาอย่่างโดดเด่่น  และได้้เฉลิิมฉลองใน
โอกาสครบรอบ 50 ปีี ของความสััมพัันธ์์แห่่งมิิตรภาพและความร่่วม
มืือในปีี พ.ศ. 2566 ในโอกาสเฉลิิมฉลองครบรอบ 50 ปีีความสััมพัันธ์์
ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน ซึ่�งมีีความสำคััญต่อ่ประวััติศิาสตร์ความสัมัพัันธ์ร์ะหว่่าง
ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน ได้้มีีการส่่งเสริิมให้้มีีการแลกเปลี่่�ยนระหว่่างประชาชน
ที่่�พำนัักอาศััยในประเทศญี่่�ปุ่่�นและอาเซีียน  โดยมีีการจััดกิิจกรรมเพื่่�อ
เฉลิิมฉลองและแลกเปลี่�ยนในโอกาสดังกล่่าวทั้้�งในประเทศญี่่�ปุ่่�นและ
ในอาเซีียน ตลอดทั้้�งปีีที่่�ผ่่านมา จากนั้้�น ในเดืือนธัันวาคม พ.ศ. 2566 
มีีการจััดการประชุุมสุุดยอดญ่ี่�ปุ่่�น-อาเซีียน สมั ยพิิเศษ โดยเชิิญผู้�นํา

จากประเทศต่่างๆในภููมิิภาคอาเซีียนมายัังกรุุงโตเกีียว ป ระเทศญี่่�ปุ่่�น 
เป็็นการปิิดฉากการเฉลิมฉลองวาระครบรอบ 50 ปีีความสััมพัันธ์์
ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน โดยในการประชุุมสมััยพิิเศษนี้้� ได้้มีีการนํําแถลงการณ์์
วิิสััยทััศน์์ร่่วมและแผนการดํําเนิินงานมาใช้้เพื่่�อเป็็นแนวทางในความ
ร่ว่มมืือระหว่า่งญี่่�ปุ่่�นและอาเซีียนที่่�จะดำเนินิต่อ่ไปในอนาคต มิตรภาพ
อันัแน่น่แฟ้น้ระหว่า่งญี่่�ปุ่่�นและอาเซียีนที่่�สร้า้งขึ้้�นบนพื้้�นฐานของความ
สััมพัันธ์์แบบ "ใจถึึงใจ" อั นเป็็นความสััมพัันธ์์แบบไว้้เนื้้�อเชื่่�อใจต่่อกััน 
ญี่่�ปุ่่�นและอาเซีียนจะร่่วมมืือกัันอย่่างใกล้้ชิิดยิ่่�งขึ้้�นในฐานะพัันธมิิตรที่่�
เชื่่�อถืือได้้เพื่่�อ “ร่่วมกัันสร้างสรรค์์” โลกอัันสงบสุุขและมีีเสถีียรภาพ
ในอนาคตที่่�มีีความเจริิญรุ่่�งเรืืองอย่่างยั่่�งยืืน
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กิิจกรรมครบรอบ "50 ปีี"
ความสััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียนในประเทศไทย

1). Bangkok City Ballet “DANCE 
GALA 2023”
15 มิิ.ย. 2566 
หอประชุุ ม ให ญ่่  ศููนย์  ์ วััฒนธรรมแ ห่่ ง
ประเทศไทย	

11). Japanese Embassy Cup 
Organized by YUKI FOOTBALL 
ACADEMY
22 ต.ค. 2566	
TC RAMA 9 Football Club

12).  ASEAN-Japan Cultural Event on 
the Occasion of the 50th Year of ASEAN-
Japan Friendship and Cooperation
3 พ.ย. 2566	
กระทรวงการต่่างประเทศไทย

2). Siam Paragon The Wondrous 
Japan Heritage
6-9 ก.ค. 2566	  
ลานพาร์์คพารากอน

13). 50th Anniversary Celebration 
of Ikebana International Bangkok 
Chapter 177
11-12 พ.ย. 2566	
โรงแรมดิิ แอทธิินีี, สยามทาคาชิิมายะ

3). U-14 ASEAN Dream Football 
Tournament 2023
24-29 ก.ค. 2566	
โรงเรีียนนานาชาติิ เวอร์์โซ กรุุงเทพ

14). กิิจกรรมฉลองครบรอบ 5 ปีี 
สยามทาคาชิมิายะ "The WAGASHI 
and Food Fest"
13-24 พ.ย. 2566	
สยามทาคาชิิมายะ, ไอคอนสยาม

4). งานประกวดภาษาญี่่�ปุ่่�นครั้้�งที่่� 11
Kyoritsu International 
Foundation
10 ส.ค. 2566	 	
โรงแรมปทุุมวัันปริ๊๊�นเซส

15). พิิธีีมอบรางวััลการประกวด 
White Canvas Thailand 2023
19 พ.ย. 2566 	
หอศิิลปวััฒนธรรมแห่่งกรุุงเทพมหานคร

6). นิิทรรศการสััญจร “ยากิิชิิเมะ : 
ปั้้�นดิิน เปลี่่�ยนโลก”
25 ส.ค. - 26 พ.ย. 2566	  
หอศิิลป์์ร่่วมสมััยราชดำเนิิน, หอศิิลป์์
คณะวิิจิิตรศิิลป์์ มหาวิิทยาลััยขอนแก่่น

7). NIPPON HAKU
BANGKOK 2023
1-3 ก.ย. 2566 
พารากอน ฮอลล์์

8). JAPAN FESTIVAL 2023
2 ก.ย. 2566
สถาบัันเอเชีียตะวัันออกศึึกษา
มหาวิิทยาลััยธรรมศาสตร์์

18). แข่่งขัันเกมคารุุตะเชื่่�อมความ
สััมพัันธ์์ไทย-ญี่่�ปุ่่�นครั้้�งที่่� 17
10 ธ.ค. 2566	
มหาวิิทยาลััยศรีีนคริินทรวิิโรฒ 	

9). THAI-JAPAN ICONIC 
MUSIC FEST 2023
22-24 ก.ย. 2566
ไอคอนสยาม

10). MIKAGE PROJECT ASEAN 
TOUR 2023 with Rasmee Isan Soul
20-22 ต.ค. 2566	
มหาวิทิยาลัยัมหาสารคาม, หอศิลิปวัฒนธรรม
แห่่งกรุุงเทพมหานคร, LIDO CONNECT

5). การสาธิติการจัดัดอกไม้อ้ิเิคะบะนะ                                                                       
ในโอกาสครบรอบ 34 ปีี สำำ�นัักนกยูง  
อิิเคโนโบอิิเคะบะนะ กรุุงเทพฯ
10 ส.ค. 2566
ห้อ้งเอนกประสงค์์ สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�นประจำประเทศไทย 

16). กิิจกรรมฉลองครบรอบ 5 ปีี 
สยามทาคาชิมิายะ "IKEBANA and 
Flower show"
25-28 พ.ย. 2566
สยามทาคาชิิมายะ, ไอคอนสยาม

17). Small Art Exhibiton & Peace 
Talk - Echoed Tranquility
6-20 ธ.ค. 2566
Jim Thompson Art Center
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ความสััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน

การค้้าขาย 

สััดส่่วนสิินค้้านำำ�เข้้าของประเทศญี่่�ปุ่่�นจากภููมิิภาคอาเซีียน (พ.ศ. 2564)

ประเภทวััตถุุดิิบอาหารและเครื่่�องปรุุงรส

ประเภทเครื่่�องใช้้ ไฟฟ้้า

ประเภทสิินค้้า
ในชีีวิิตประจำำ�วััน

ประเภทพลัังงาน
และทรััพยากรธรรมชาติิ

แป้้ง
82.8%

กุ้้�ง
45.8%

เครื่่�องเป่่าผม 
40.6%

กล้้วย
78.3%

น้ำำ��มัันปาล์์ม
99.9%

ยางพารา
99.6%

ไม้้อััด
72.5%

เมล็็ดกาแฟ
21.8%

ตู้้�เย็็น
35.8%

เตาอบไฟฟ้้า
33.6%

ปลาหมึึก
21.5%

รองเท้้า
37.7%

เสื้้�อผ้้า
29.1%

เฟอร์์นิิเจอร์์
21.9%

แอร์์
15.4%

น้ำำ��ตาล
13.4%

ก๊๊าซธรรมชาติิเหลว
20.7%

	 ญี่่�ปุ่่�นกับัประเทศต่า่งๆในอาเซียีนเป็น็หุ้้�นส่ว่นทางธุุรกิจิที่่�สำคัญัต่อ่
กััน มููลค่่าการค้้าระหว่่างญี่่�ปุ่่�นกัับประเทศในอาเซีียน (การส่่งออก+นํํา
เข้้า) มีีมููลค่่ามากกว่่า 24 ล้้านล้้านเยน  (พ.ศ. 2564) คิิดเป็็นสััดส่่วน
ประมาณ 15% ของมููลค่่าการค้้าทั้้�งหมด ในทางกลัับกััน ญี่่�ปุ่่�นยัังเป็็น
คู่่�ค้้าใหญ่่ของอาเซีียนรองจากจีีน สหรััฐอเมริิกา และสหภาพยุุโรป ซึ่่�ง
คิดิเป็น็สัดัส่่วนประมาณ 7% ของมููลค่า่การค้า้ทั้้�งหมด (พ.ศ. 2564) ใน
อดีีตญี่่�ปุ่่�นนําเข้า้วัตัถุุดิบและสินิค้า้เกษตรและประมงจากอาเซีียน และ
ส่่งออกผลิิตภััณฑ์์สิินค้้าไปยัังประเทศในอาเซีียน แต่่ทว่่าแนวโน้้มนี้้�เริ่่�ม

	 ญี่่�ปุ่่�นและประเทศต่่างๆในภููมิิภาคอาเซีียนต่่างเป็็นหุ้้�นส่่วนท่ี่�สำำ�คััญในด้้านต่่างๆ ลองมาดููว่่า ความสัมพัันธ์์              
ในด้้าน การค้้า การลงทุุน การท่่องเที่่�ยวและแลกเปลี่่�ยนระหว่่างบุุคคล นั้้�นเป็็นอย่่างไรบ้้าง 

เปลี่่�ยนไป สัดัส่ว่นการนําํเข้า้ผลิติภัณัฑ์ส์ินิค้า้จากอาเซียีนของญี่่�ปุ่่�น ซึ่่�งมีี
สััดส่่วนน้อยกว่่า 10% ของมููลค่่าการนํําเข้า้สิินค้าในทศวรรษที่่� 80 เพิ่่�ม
ขึ้้�นเป็็น 69% ในปีีพ.ศ. 2564 โดยมีีเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้า ผลิิตภััณฑ์์สิินค้้าที่่�
ทำจากไม้้ เสื้้�อผ้้า และเครื่่�องประดัับ เป็็นผลิิตภััณฑ์์สิินค้้าหลััก ซึ่่�งช่่วย
ให้้โครงสร้้างการค้้าขายนั้้�นมีีความซัับซ้้อนมากยิ่่�งขึ้้�น น อกจากนี้้� ไม่่
เพีียงแต่่การส่่งออกและนำเข้้าของทั้้�งสองฝ่่ายเพีียงเท่่านั้้�นแต่่สััดส่่วน
การให้้บริิการยัังเพิ่่�มขึ้้�นในทุุกๆปีีด้้วยเช่่นกััน
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การท่่องเที่่�ยวและการแลกเปลี่่�ยนในระดัับบุุคคล

การลงทุุน 

ความช่่วยเหลืือเพื่่�อการพััฒนาทางเศรษฐกิิจและยกระดัับอุุตสาหกรรม
อย่่างเป็็นทางการของภููมิิภาคอาเซีียนจากประเทศญี่่�ปุ่่�น

	 การท่่องเที่่�ยวเป็็นภาคอุุตสาหกรรมที่่�มีีความสํําคััญต่่อเศรษฐกิิจ
ของประเทศต่่างๆในภููมิภาคอาเซีียน  เนื่่�องจากอาเซีียนมีีทรัพยากร
การท่อ่งเที่่�ยวที่่�อุุดมสมบููรณ์ ์และมีีความแตกต่า่งของเวลากับัประเทศ
ญี่่�ปุ่่�นน้้อย จึึงทำให้้ในปีี พ.ศ. 2562 มีีนัักท่่องเที่่�ยวชาวญี่่�ปุ่่�นมากกว่่า 
5.5 ล้้านคนเดิินทางไปเยืือนประเทศต่่างๆในภููมิิภาคอาเซีียน
	 ในทางกลัับกััน มีี จำนวนนัักท่่องเที่่�ยวจากอาเซีียนเยืือนประเทศ
ญี่่�ปุ่่�นเพิ่่�มขึ้้�นอย่่างรวดเร็็ว โดยในปีี พ.ศ. 2562 มีีจำนวนนัักท่่องเที่่�ยว 
3.9 ล้้านคน เพิ่่�มขึ้้�น 6.6 เท่่าเมื่่�อเทีียบกัับเมื่่�อ 10 ปีีที่่�ผ่่านมา เนื่่�องจาก
การเติิบโตทางด้้านเศรษฐกิิจอย่่างรวดเร็็วและการเพิ่่�มขึ้้�นของจำนวน

	 อาเซีียนถือเป็็นแหล่่งลงทุุนที่่�มีีความสำคััญของบริิษัทัญี่่�ปุ่่�นจำนวน
มาก เช่่นเดีียวกัับประเทศสหรััฐอเมริิกาและจีีน
	 ญี่่�ปุ่่�นและประเทศต่่างๆในภููมิภาคอาเซียีนได้ล้งนามในความตกลง
หุ้้�นส่่วนทางเศรษฐกิิจ (EPA) และข้้อตกลงทางการลงทุุนระดัับทวิิภาคีี 
พร้้อมทั้้�ง จากการลงนามความตกลงหุุนสวนเศรษฐกิิจอาเซีียน-ญี่่�ปุุน 
(AJCEP) ระหว่า่งญี่่�ปุ่่�นและอาเซียีนใน ปี ีพ.ศ. 2551 ส่ง่ผลให้เ้กิดิความ
เจริิญก้้าวหน้้า ในการเตรีียมความพร้้อมโครงสร้างเพื่่�อส่่งเสริมการ
ค้้าขายและการลงทุุน ในปีี พ.ศ. 2563 บริิษััทญี่่�ปุ่่�นมากกว่่า 14,500 
แห่่ง ดำเนิินธุุรกิิจในภููมิิภาคอาเซีียน และมีีชาวญี่่�ปุ่่�นมากกว่่า 2 แสน

งบดุุลลงทุุนโดยตรงของญี่่�ปุ่่�นในต่่างประเทศ (ในประเทศและภููมิิภาคเอเชีียตะวัันออกที่่�สำคััญ) การเดิินทางเยืือนระหว่่างประชากรของญี่่�ปุ่่�นกัับอาเซีียน(ล้้านล้้านเยน) 

อาเซีียน  จีีน  เกาหลีีใต้้
ฮ่่องกง ไต้้หวััน แหล่่งที่่�มา : สถิิติิจากกระทรวงการคลััง แหล่่งที่่�มา : สถิิติิจาก JNTO, สำนัักงานตรวจคนเข้้าเมืืองญี่่�ปุ่่�น 

ผู้้�เดิินทางเยืือนจากญี่่�ปุ่่�นสู่่�อาเซีียน  ผู้้�เดิินทางเยืือนจากอาเซีียนสู่่�ญี่่�ปุ่่�น

	 ญี่่�ปุ่่�นได้้ให้้ความร่่วมมืือในการพััฒนาประเทศกัับประเทศต่่างๆใน
ภููมิิภาคอาเซีียน ผ่่านความช่่วยเหลืือด้้านการพััฒนาอย่่างเป็็นทางการ 
(ODA) 
	 นอกจากนี้้� ญี่่�ปุ่่�นยังัให้ค้วามสําํคัญักับัการลดความยากจนผ่า่นการ
เติิบโตทางเศรษฐกิิจ และมอบความช่่วยเหลืือในด้้านต่่างๆแก่่อาเซีียน 
ทั้้�งในเรื่่�องขั้้�นพื้้�นฐานในการดำเนิินชีีวิติ เช่น่ การศึึกษาและสาธารณสุุข 
อีีกทั้้�ง การพััฒนาโครงสร้้างพื้้�นฐานทางเศรษฐกิิจ การปรัับปรุุงสภาพ

ชนชั้้�นกลาง รวมถึึง การเปิิดตลาดของสายการบิินราคาประหยััดและ
การเปลี่�ยนแปลงรููปแบบการดำเนิินชีีวิติ ส่งผลให้้ความนิิยมในการท่่อง
เท่ี่�ยวญี่่�ปุ่่�นสููงขึ้้�น  และทำให้้การไปมาหาสู่่�กัันในระดัับบุุคคลระหว่่าง
ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน มีีปริิมาณเพิ่่�มขึ้้�นในแต่่ละปีี 
	 นอกจากนี้้� จํานวนนักัศึึกษาต่า่งชาติจิากอาเซีียนในญี่่�ปุ่่�นก็ม็ีีจำนวน
เพิ่่�มมากขึ้้�นเช่น่เดีียวกันั วัฒันธรรมป๊อ๊ป อย่า่งแอนิเิมชันัของญี่่�ปุ่่�นและ
ดนตรีี  J-pop ต่ ่างได้้รัับความนิิยมอย่่างมากในภููมิิภาคอาเซีียน  และ
ช่่วยให้้เยาวชนมีีความสนใจในการเรีียนภาษาญี่่�ปุ่่�น  และศึึกษาต่่อใน
ประเทศญี่่�ปุ่่�นมากยิ่่�งขึ้้�น

คน พำนัักอาศััยอยู่่�ในภููมิิภาคอาเซีียน 
	 นอกจากนี้้� ยังมุ่่�งหวังัว่า่ จากการจัดัตั้้�งประชาคมเศรษฐกิจิอาเซีียน 
(AEC) ในช่่วงปลายปีี พ.ศ. 2558 จะช่่วยเคลื่่�อนย้าย “ผู้้�คน สิ นค้้า 
และเงิิน” ในภููมิิภาคอาเซีียนได้้อย่่างเสรีี และช่่วยพััฒนาเศรษฐกิิจใน
ยิ่่�งเจริิญเติิบโตมากขึ้้�น ภููมิ ิภาคอาเซีียนจึึงดึึงดููดความสนใจจากบริิษััท
เอกชนของญี่่�ปุ่่�น  ไม่่เพีียงแต่่เป็็นศููนย์์กลางการผลิิตตั้้�งแต่่ในอดีีตมา
จนถึึงปััจจุุบัันเท่่านั้้�น แต่่ยัังเป็็นตลาดผู้้�บริิโภคขนาดใหญ่่ที่่�มีีประชากร
มากกว่่า 650 ล้้านคนอีีกด้้วย 

แวดล้้อมในการลงทุุน ซึ่ ่�งรวมถึึงการพััฒนาระบบกฎหมาย การ
พััฒนาทรััพยากรมนุุษย์์ในระดัับประชาชน  และส่่งเสริมการถ่่ายทอด
เทคโนโลยีี 
	 ความช่่วยเหลืือด้้านการพััฒนาอย่่างเป็็นทางการ (ODA) ของญี่่�ปุ่่�น 
มีีส่่วนช่่วยในการปรับปรุุงสภาพแวดล้้อมทางธุุรกิิจในภููมิภาคอาเซีียน 
ซึ่่�งช่่วยสนัับสนุุนการการลงทุุนของบริิษััทเอกชนจากญี่่�ปุ่่�นและต่่าง
ประเทศในอาเซีียน
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ผลิิตภััณฑ์์ประมงของญี่่�ปุ่่�น
	 ญี่่�ปุ่่�นล้้อมรอบด้ว้ยทะเล และใช้้ประโยชน์ม์ากมายจากท้้องทะเล จน
ได้้สร้้างเอกลักัษณ์์ในวัฒันธรรมอาหารโดยมีีปลาเป็น็วัตัถุุดิบหลักัมา
ตั้้�งแต่่ในอดีีต ประเทศญี่่�ปุ่่�นมีีลักษณะภููมิิประเทศพิิเศษ มีีไหล่ท่วีปีกว้้าง 
มีีกระแสน้ำำ��อุ่�นและกระแสน้ำำ��เย็็นบรรจบกันทั้้�งบริเวณชายฝ่ั่�งและนอก
ชายฝั่่�ง ด้้วยเหตุุนี้้� จึึงทำำ�ให้้มีีทรััพยากรทางประมงที่่�อุุดมสมบููรณ์์และ
เป็น็หนึ่�งในพื้้�นที่่�ประมงชั้้�นนํําของโลก ญี่่�ปุ่่�นได้้ดำำ�เนินิมาตรการในการ
จัดัการและอนุุรักัษ์ก์ารประมงภายในประเทศ เพื่่�อสร้้างความมั่่�นใจว่า่
จะสามารถใช้้ทรัพัยากรประมงได้้อย่า่งยั่่�งยืืน ในขณะเดีียวกัันญี่่�ปุ่่�นกํํา
ลัังทํํางานอย่่างแข็็งขัันเพื่่�อเพิ่่�มทรััพยากรทางทะเล เช่่น การอนุุรัักษ์์
สิ่่�งแวดล้้อม และพััฒนาพื้้�นที่่�ประมง ญี่่�ปุ่่�นเป็น็แหล่ง่ที่่�อยู่่�ของสิ่่�งมีีชีีวิติ
ทางทะเลท่ี่�หลากหลาย ขอเชิญิทุุกท่่าน ลองมาสััมผัสัประสบการณ์แ์ละ
เสน่่ห์์ของผลิิตภััณฑ์์ประมงของญี่่�ปุ่่�นดููสัักครั้้�ง

ปลามาได

ปลาบุุริิ 

หอยเชลล์์โฮตาเตะ

พื้้�นที่่�ประมง
เอฮิเิมะ, คุุมาโมโตะ, มิเอะ, นางาซากิิ, 
โคจิิ และวาคายามะ
วิิธีีการรัับประทาน
ซาชิิมิิ, ซููชิิ, ย่่าง, ชาบููชาบูู, ต้้ม และ
หุุงกัับข้้าว

พื้้�นที่่�ประมง
คาโกชิิมะ, เอฮิิเมะ, โออิิตะ, น างา
ซากิิ, มิิยาซากิิ, คุุมาโมโตะ
วิิธีีการรัับประทาน
ซาชิิมิิ, ซููชิิ, ย่่าง, หม้้อไฟ และ ต้้ม

พื้้�นที่่�ประมง
ฮอกไกโด และ อาโอโมริิ
วิิธีีการรัับประทาน
ซาชิิมิิ, ซููชิ ิ, ย่ ่าง, ต้ ้ม, หม้้อไฟ, ผั ัด 
และ หุุงกัับข้้าว

	 ในประเทศญี่่�ปุ่่�น  “ปลามาได” ใช้้สำหรัับการ
เฉลิิมฉลองมาตั้้�งแต่่สมััยโบราณ เนื่่�องจากเป็็นปลา
มงคล ปลาชนิดินี้้� มีีหนังัสีีแดงสดใส และมีีเนื้้�อสีีขาว
โปร่่งใส เนื้้�อแน่่นและหวาน รัับประทานในโอกาส
มงคลและการเฉลิิมฉลอง ถื ือเป็็นปลาหรููหราของ
ประเทศญี่่�ปุ่่�น 

	 ปลาบุุริิที่่�จัับได้้จากฤดููที่่�มีีคลื่่�นแรงในฤดููหนาว
มีีรสชาติิอร่่อยที่่�สุุด ป ลาบุุริินำมาย่่างเกลืือ ท ำ
เป็็น คาบุุราซููชิิ (ซููชิิหมััก) หรืือจะทานสดๆแบบซา
ชิิมิิ และชาบููชาบูู ก็ ็อร่่อยเหมืือนกััน ป ลาบุุริิตาม
ธรรมชาติิในฤดููหนาว มีีรสชาติิที่่�อร่่อยมาก อีีกทั้้�ง
อุุดมไปด้้วย โปรตีีน ส ารอาหารอย่่าง DHA และ 
EPA จึึงได้้รับัความสนใจในฐานะอาหารเพื่่�อสุุขภาพ 

	 หอยเชลล์์โฮตาเตะเป็็นผลิิตภััณฑ์์ทางประมงที่่�
ได้ร้ับัความนิิยมอย่่างมากในญี่่�ปุ่่�นมาอย่า่งยาวนาน 
นิิยมรัับประทานทั้้�งในรููปแบบแปรรููปและแบบดิิบ 
เนื่่�องจากรููปลักษณ์์ที่่�น่่าดึึงดููด หอยเชลล์์โฮตาเตะ
จึึงมัักถููกเสิิร์์ฟในโอกาสทางการในญี่่�ปุ่่�น ญี่่�ปุ่่�นเป็็น
ผู้้�ผลิิตหอยเชลล์์โฮตาเตะรายใหญ่่อัันดัับสองของ
โลก ที่่�ส่ง่ออกหอยเชลล์โ์ฮตาเตะญี่่�ปุ่่�นทั้้�งในรููปแบบ
แช่่แข็็ง ต้้ม หรืือตากแห้้ง ไปยัังหลายประเทศ

©AFLO©AFLO

©AFLO©AFLO

©AFLO©AFLO

©AFLO©AFLO
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เมนููอาหารจากผลิิตภััณฑ์์
ประมงของญี่่�ปุ่่�น

	 ในประเทศญี่่�ปุ่่�นมีีวิิธีีการปรุุงรสอาหารทะเลหลากหลายรููปแบบ ถึึงแม้้ว่่าใช้้วััตถุุดิิบที่่�ได้้จากการประมงชนิิดเดีียวกััน แต่่หากมีีวิิธีีการใน
การทำำ� และปรุุงรสที่�แตกต่่างไปก็จ็ะได้ร้สชาติิอร่อ่ยที่่�แตกต่่างกันัไปด้ว้ยเช่น่กันั ในครั้้�งนี้้� จึงึขอแนะนำำ�เมนูอูาหารที่่�ใช้้วัตัถุุดิบิอันัโอชะของญี่่�ปุ่่�น

หอยเชลล์์โฮตาเตะญี่่�ปุ่่�น 	 200 กรััม
โชยุุ 	 	 	 1 ช้้อนชา 
เนยเค็็ม	 	 	 10 กรััม
พาร์์สลีีย์์		 	 พอประมาณ

แก้้มปลาบุุริิ	  1 ชิ้้�น
เกลืือ 	 	 2 หยิิบมืือ 
สาเกสำำ�หรัับทำำ�อาหาร	 2 ช้้อนชา
น้ำำ��มัันพืืช		 ½ ช้้อนชา
หััวไชเท้้า	 	 80 กรััม 

1.	 เปิิดไฟกลาง รอกระทะร้้อนใส่่เนยเค็็มลงในกระทะ พอเนยละลาย ใส่่หอยเชลล์์โฮตาเตะญี่่�ปุ่่�นลงไป ย่่างประมาณ 3 นาทีี 
2.	 พอหอยเริ่่�มสุุกจนเปลี่่�ยนสีี กลัับด้้านย่่างหอยอีีกข้้าง เติิมโชยุุลงไปคลุุกเคล้้าจนเข้้ากััน ปิิดไฟ
3.	 จััดเรีียงลงในภาชนะ เติิมพาร์์สลีีย์์ลงไปเป็็นอัันเสร็็จสมบููรณ์์

1.	 ฝนหััวไชเท้้า
2.	 โรยเกลืือบนแก้้มปลาบุุริิ เติิมสาเกสำำ�หรัับทำำ�อาหารลงไป ห่่อด้้วยฟิิล์์มพลาสติิก แช่่ในตู้้�เย็็นประมาณ 15 นาทีี 
3.	 ใช้้ทิิชชู่่�ซัับเอาน้ำำ��บนแก้้มปลาออกให้้หมด
4.	 เปิิดไฟกลางวางกระทะรอจนร้้อนเติิมน้ำำ��มัันพืืชลงไป นำำ�ปลาบุุริิที่่�เตรีียมไว้้ในข้้อ 3 ลงไปย่่างบนกระทะจนสุุกทั้้�งสองด้้าน
โดยใช้้เวลาย่่างประมาณ 8 นาทีี 
5.	 ปิิดไฟ นำำ�ปลาบุุริิที่่�ย่่างเสร็็จแล้้วจััดเรีียงลงบนภาชนะพร้้อมทั้้�งหััวไชเท้้าที่่�ขููดไว้้ใน ข้้อ 1 ใบโอบะ และมะนาว เป็็นอัันเสร็็จ
สมบููรณ์์

วััตถุุดิิบ

วััตถุุดิิบ

วิิธีีการทำำ�

วิิธีีการทำำ�

หอยเชลล์์โฮตาเตะ
ย่่างเนยและโชยุุ

แก้้มปลาบุุริิย่่างเกลืือ

มะนาว (หั่่�นเป็็นชิ้้�น)	 1 ชิ้้�น
ใบโอบะ	 	 1 ใบ	 	

©AFLO©AFLO

©AFLO©AFLO
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©農林水産省「うちの郷土料理」©農林水産省「うちの郷土料理」

©愛媛県観光物産協会©愛媛県観光物産協会

©Oita Prefectural Tourism Association©Oita Prefectural Tourism Association

อาหารประจำำ�ถิ่่�นวััตถุุดิิบจากท้้องทะเลของญี่่�ปุ่่�น
	 ญี่่�ปุ่่�นมีีวัฒนธรรมอาหารท่ี่�หลากหลายแตกต่่างไปในแต่่ละ
ภููมิิภาคและมีีเมนููอาหารประจำำ�ถิ่่�นอยู่่�อย่่างมากมาย อาหารประจำำ�
ถิ่่�นอาจกล่่าวได้้ว่าเป็็นมรดกทางวััฒนธรรมที่�สํําคััญซึ่�งถ่่ายทอด
เอกลัักษณ์์ของท้้องถิ่่�นรวมไปถึึงสืืบทอดประเพณีีโบราณมาจนถึึง
ปััจจุบุันั อาหารประจำำ�ถิ่่�นทํําจากวััตถุุดิบินานาชนิด ประเทศญี่่�ปุ่่�นมีี
ประมงท่ี่�อุุดมสมบูรณ์จึ์ึงทำำ�ให้้มีีเมนูอาหารประจำำ�ถิ่่�นทำำ�จากวััตถุุดิบิ
ทางทะเลท่ี่�แสนอร่อ่ยมากมาย ในครั้้�งนี้้�จะขอแนะนํําอาหารประจำำ�ถิ่่�น
ของญี่่�ปุ่่�นจากท้้องทะเลญี่่�ปุ่่�นกััน

	 “ปลาบุุริิ” วั ัตถุุดิิบอาหารดั้้�งเดิิมของจัังหวััดอิิชิิคาวะ ใน
ช่่วงอากาศอัันหนาวเหน็็บในฤดููหนาวปลาบุุริมีีจะมีีไขมัันมาก
เป็็นพิิเศษ ซึ่ ่�งเมื่่�อนำมาทานแบบซาซิิมิิเข้้ากัันได้้อย่่างดีีกัับ
โชยุุ ป ลาบุุริินั้้�น  ใช้้สํําหรัับการเฉลิิมฉลองเนื่่�องจากมีีความ
เป็็นมงคลจึึงใช้้มอบเป็็นของขวััญในช่่วงปลายปีี ในปััจจุุบััน ยััง
สามารถเพลิิดเพลิิน
ไปกับเมนููอาหาร
ประจำถิ่่� นของ จััง
หวััดอิิชิิคาวะนานา
ชนิดิที่่�ทำจากปลาบุุริ 
เช่่น  “ปลาบุุริกัับหััว
ไชเท้้าต้้มโชยุุ” และ 
“ซาซิิมิิ” เป็็นต้้น

	 “โฮราคุุยากิิ” เมนููอาหารขึ้้�นชื่่�อของเมืืองอิิมาบาริิ จั งหวััด
เอฮิิเมะ ที่่�ทำจากวััตถุุดิบสดใหม่่นานาชนิิดจากท้้องทะเลที่่�จัับ
ได้้จากกระแสน้้ำไหลเชี่่�ยวในช่องแคบคุุรุุชิมะ ซึ่ �งถืือเป็็นหน่ึ่�งใน
สามกระแสน้้ำใหญ่่ของประเทศญี่่�ปุ่่�น เช่่น ปลาไท ปลาหมึึกยัักษ์์

หอยซาซาเอะ กุ้้� ง และ หอย
ตลัับ เป็็นต้้น  อบและปรุุงรส
ด้้วยเกลืือเพีียงเท่่านั้้�นเสิิร์์ฟ
บนจานดินเผาขนาดใหญ่่ ถึึ ง
แม้้จะเป็น็เมนููอาหารที่่�ปรุุงรส
เรีียบง่่ายแต่่มีีความงดงามมาก

	 “ฮิวิกาดง” ข้า้วราด (ดงบุุริ)ิ ด้ว้ยเนื้้�อปลามา
กููโระสีีแดงสดปรุุงรสด้วยซอสรสพิเศษที่่�ประกอบ
ไปด้้วย โชยุุ น้้ำตาล สาเก งา และไข่่แดง เพิ่่�ม
ความอยากอาหารและรสชาติิให้้ยิ่่�งเอร็็ดอร่่อย
ด้้วยต้้นหอมและขิิงลงในซอส  “ฮิิวกาดง” เมนูู
อาหารของชาวประมงในเกาะโฮโทะที่่�ช่่วยให้้
เหล่่าชาวประมงได้้รัับสารอาหารอย่่างรวดเร็็ว
ระหว่่างหาปลาในท้้องทะเล

	 เนื้้�อปููมััทสึึบะเมื่่�อนำมาต้้มเนื้้�อปููมีีรสสััมผััสนุ่่�มลิ้้�น และถึึงแม้้จะทิ้้�งไว้้
จนเย็น็ก็ย็ังัมีีรสชาติหิวานอ่อ่นๆซ่ึ่�งถือืเป็น็เอกลักัษณ์ข์องเนื้้�อปููชนิดินี้้� อีีก
ทั้้�งยัังเป็็นวัตถุุดิบพิิเศษประจำภููมิภาคทาจิิมะท่ี่�มีีพื้้�นท่ี่�ติิดกัับทะเลญี่่�ปุ่่�น 
สำหรัับฤดููกาลประมงปููจะเริ่่�มตั้้�งแต่่พฤศจิิกายนไปจนถึึงมีีนาคม โดยเรืือ
ประมงปููจะเข้า้เทีียบท่า่เรือืประมง 5 แห่ง่ รวมไปถึึง “ท่า่เรือืประมงฮามา
ซากะ” ซึ่่�งอยู่่�ทางตะวันัตกเฉียีงเหนือืของจังัหวัดัเฮีียวโงะและถือืเป็น็หนึ่่�ง
ในท่่าเรืือที่่�มีีเรืือประมงปููเทีียบท่่ามากที่่�สุุดในญี่่�ปุ่่�น 

ปลาบุุริิกัับหััวไชเท้้าต้้มโชยุุ

โฮราคุุยากิิ 

ฮิิวกาดง 

ปููมััทสึึบะต้้ม ปููมััทสึึบะต้้ม 

(จัังหวััดอิิชิิคาวะ)

(จัังหวััดเอฮิิเมะ)

(จัังหวััดโออิิตะ)

(จัังหวััดเฮีียวโงะ)
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	 “ปลาแซลมอนอบจัังจััง” 
ทํําจากปลาแซลมอนที่่�จัับได้้
ในช่วงฤดููใบไม้้ร่่วงจนถึึงฤดูู
หนาวนำมาอบพร้้อมกัับผัักปรุุง
รสด้้วยมิิโสะ กล่่าวกัันว่่าเมนูู
อาหารนี้้�มีีต้้นกํําเนิิดในหมู่่�บ้้าน
ชาวประมงในภููมิภาคอิชิิคิาริจิน
กลายเป็็นเมนููอาหารที่่�มีีชื่่�อเสีียงไปทั่่�วประเทศในปัจจุุบัน ป ลา
แซลมอนของฮอกไกโดมีีประวััติิศาสตร์อัันยาวนาน ซึ่ �งในอดีีต
ปลาแซลมอนคืือแหล่่งอาหารที่่�ล้้ำค่่าของชาวไอนุุ  แม้้กระทั่่�งใน
ปััจจุุบััน  ฮอกไกโดมีีปริิมาณการประมงปลาแซลมอนสููงท่ี่�สุุดใน
ญี่่�ปุ่่�นและมีีอาหารท้้องถิ่่�นมากมายที่่�ทำจากปลาแซลมอน 

	 ปลาบุุริซึ่่�งจัับได้้ในฤดููหนาวบริิเวณอ่าวโท
ยามะได้้รัับเลืือกให้้เป็็น  “ปลาประจำจัังหวััดโท
ยามะ” หรืือในอีีกชื่่�อหนึ่่�งคืือ “ราชาแห่่งอ่่าวโท
ยามะ” ตัวัแทนแห่ง่ท้อ้งทะเลของจังัหวัดัโทยามะ 
ปลาบุุริิในฤดููหนาว มีีเนื้้�อแน่่นและปริิมาณไขมััน
สููง จนได้ร้ับัการยกย่อ่งอย่า่งมากในเรื่่�องคุุณภาพ
จากทั่่�วประเทศ ในช่วงไม่่กี่่�ปีีที่่�ผ่่านมา มีีผู้ ้�คนที่่�
ชื่่�นชอบทานปลาบุุริิชาบููชาบููเพิ่่�มขึ้้�น  โดยนำชิ้้�น
เนื้้�อปลาบุุริิท่ี่�หั่่�นลงไปจุ่�มลงในน้้ำซุุปเพีียงเล็็ก
น้้อย รั ับรองว่่าไม่่ว่่าจะมีีปริิมาณมากสัักเท่่าไหร่่
ก็็สามารถรัับประทานได้้เรื่่�อยๆอย่่างแน่่นอน  

	 “คิริาคิิรา ดง” เมนููดงบุุริดิ้ว้ยอาหารทะเล
สดใหม่ป่ระจำท้อ้งถิ่่�น ที่่�สามารถเพลิดิเพลินิ
ไ ด้้ ต ามร้้ านอาหาร ในภููมิ ิ ภ าคมิิ น ามิิ                                                                                  
ซัันริิคุุ ซึ่ �งวััตถุุดิบนั้้�นแตกต่่างไปตามแต่่ละ
ฤดููกาล ในฤดููใบไม้้ผลิิไม่่เพีียงแต่่ใช้้วััตถุุดิิบ
เป็็นปลาประจำฤดููกาลเท่่านั้้�น  แต่่ยัังมีีผัก
ตามฤดููกาลตกแต่่งอย่่างสวยงาม ในฤดููร้้อน 
ใช้้อุุนิิ วั ัตถุุดิิบประจำฤดููกาลที่่�ดีีที่่�สุุดของ
ภููมิิภาค ซึ่ �งได้้รัับความนิิยมมากที่่�สุุดในเมนูู
คิิราคิิราดง เมื่่�อเข้้าสู่่�ฤดููใบไม้้ร่่วง ส ามารถ
เพลิิดเพลิินกัับอาหารทะเลที่่�อุุดมสมบููรณ์์ 
ทั้้�ง ป ลาแซลมอน ป ลามากููโระ และปลา
คัทัสึึโอะ และท้้ายที่่�สุุดในฤดููหนาว ใช้ไ้ข่ป่ลา
แซลมอนที่่�ดููราวกัับอััญมณีีสีีแดงสด

	 ในพื้้�นท่ี่�รอบอ่่าวสึึการุุ  เป็็นที่่�รู้้�จัักกัันมานานแล้้ว
ว่่าเป็็นแหล่่งประมงหอยเชลล์์ที่่�อุุดมสมบููรณ์์กล่่าวกััน
ว่่าผู้้�คนกิิน  “หอยเชลล์์ย่่างมิิโสะ” มาตั้้�งแต่่ในสมัยเอ
โดะ ซึ่ �งเป็็นเมนููอาหารของชาวประมงที่่�เรีียบง่่ายโดย
ใช้้เปลืือกขนาดใหญ่่เส้้นผ่่าศููนย์์กลางประมาณ 20 ซม. 
เป็น็ภาชนะแทนเตาย่่างร่่วมกัับเนื้้�อปลาอิิวาชิิ ปลาซาบะ 
และปรุุงรสด้้วยมิิโสะ ภายหลัังเมื่่�อผู้้�คนสามารถซื้้�อหาไข่่ได้้โดยทั่่�วไป จึึงเริ่่�มตีีไข่่ลงไปในเมนููนี้้�

ปลาแซลมอนอบจัังจััง ปลาแซลมอนอบจัังจััง 

ปลาบุุริิชาบููชาบูู ปลาบุุริิชาบููชาบูู 
คิิราคิิราดง คิิราคิิราดง 

หอยเชลล์์ย่่างมิิโสะ หอยเชลล์์ย่่างมิิโสะ 

(จัังหวััดโทยามะ)

(จัังหวััดมิิยางิิ)

(ฮอกไกโด)

(จัังหวััดอาโอโมริิ)

©AFLO©AFLO
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การมอบเครื่่�องราชอิิสริิยาภรณ์์
ประจำำ�ฤดููใบไม้้ร่่วง พ.ศ. 2566

	 เมื่่�อวัันที่่� 3 พฤศจิิกายน รััฐบาลญี่่�ปุ่่�นได้้ประกาศมอบเครื่่�องราชอิิสริิยาภรณ์์แก่่ชาวต่่างประเทศประจำำ�ฤดููใบไม้้ร่่วง พ.ศ. 2566 ให้้
กัับชาวต่่างชาติิผู้้�มีีผลงานที่่�โดดเด่่นในสาขาของตน สำำ�หรัับประเทศไทยได้้มอบให้้แก่่ 4 ท่่าน ดัังต่่อไปนี้้�

คุุณธนิินท์์ เจีียรวนนท์์
	 คุุณธนิินท์์ เจีียรวนนท์์ ประธานอาวุุโส บริิษััทเครืือเจริิญโภคภััณฑ์์ 
(CP) จำกััด ได้้รัับเครื่่�องราชอิิสริิยาภรณ์์ “The Order of the Rising 
Sun, Gold and Silver Star” จากผลสำเร็็จในฐานะผู้้�สร้างรากฐาน
และขยายธุุรกิิจการเกษตรซ่ึ่�งถืือเป็็นธุุรกิิจหลัักของบริิษััทเครืือCP ซึ่ �ง
มีีบทบาทสำคััญในการส่่งเสริิมความสััมพัันธ์์ทางเศรษฐกิิจญี่่�ปุ่่�น-ไทย 
และพััฒนาธุุรกิิจบริิษััทเอกชนญี่่�ปุ่่�นผ่่านความร่่วมมืือกัับบริิษััทเอกชน
ญี่่�ปุ่่�นจำนวนมาก คุุณธนินท์ได้้สร้างระบบครบวงจรในการผลิต-ควบคุุม-
บริิหารงานผลิิตภััณฑ์์ต่่างๆที่่�ทำจากกุ้้�งและไก่่ตั้้�งแต่่อาหารสััตว์์ไปจนถึึง
การผลิตสินิค้า้ ในปี ีพ.ศ. 2516 เริ่่�มส่ง่ออกเนื้้�อไก่่ จากนั้้�นในปี ีพ.ศ. 2518 
เพาะเลี้้�ยงกุ้้�งและส่่งออกอาหารแปรรููปไปยังประเทศญี่่�ปุ่่�น  จำหน่่าย
สิินค้้าที่่�มีีคุุณภาพและมีีคุุณค่่าทางโภชนาการสููงในราคาประหยััด อย่่าง
เช่่น ไก่่ทอดคาราอาเกะและกุ้้�งชุุบแป้้งทอด ซึ่่�งเป็็นเมนููอาหารที่่�ปกติิไม่่
ได้้บริิโภคกัันภายในครััวเรืือนของญ่ี่�ปุ่่�น น ำการเปลี่�ยนแปลงอย่่างใหญ่่
หลวงมาสู่่�การบริิโภคอาหารภายในครััวเรืือนของญี่่�ปุ่่�น นอกจากนี้้� เนื้้�อ
สััตว์และอาหารแปรรููปของไทยท่ี่�ผลิตโดยบริิษััทในเครืือCP นั้้ �นมีีความ

ปลอดภััยและสามารถมั่่�นใจได้้ เนื่่�องจากสามารถตรวจสอบย้้อนหลััง 
ถููกจัดัจำหน่า่ยไปอย่า่งกว้า้งขวางทั้้�งในร้า้นอาหารและร้า้นสะดวกซื้้�อใน
ประเทศญี่่�ปุ่่�น ซึ่ �งมีีบทบาทสำคััญต่อความมั่่�นคงในการจััดหาอาหารใน
ประเทศญี่่�ปุ่่�น ยิ่่�งไปกว่่านั้้�น ยัังมีีบทบาทสำคััญในการร่่วมมืือกัับบริิษััท
เอกชนของญี่่�ปุ่่�นที่่�ดำเนินิกิจิกรรมอย่า่งเป็น็รููปธรรมเพื่่�อบรรลุุเป้า้หมาย
การพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน ส่ ่งเสริิมการร่่วมกัันสร้้างสรรค์์ระหว่่างกลุ่่�มวิิสาหกิิจ
ขนาดใหญ่่ในอาเซีียนกับวิิสาหกิิจกลุ่่�มใหม่่ (Start Up) ของญี่่�ปุ่่�นที่่�มีี
ความคิิดสร้า้งสรรค์ใ์หม่่ๆ และเทคโนโลยีีในระดัับสููงเพื่่�อแก้ไ้ขปัญัหาทาง
สัังคมในประเด็็นต่่างๆซ่ึ่�งไม่่เพีียงประเทศไทยเท่่านั้้�นแต่่ยัังขยายไปใน
ประเทศต่่างๆในอาเซีียนเป็็นวงกว้้างด้้วย น อกจากจะเพิ่่�มปริิมาณการ
ส่ง่ออกผลิตภัณัฑ์ท์างเกษตรและประมงของญี่่�ปุ่่�นแล้ว้ ยังมีีส่ว่นสำคััญใน
การเผยแพร่ว่ัฒันธรรมอาหารญี่่�ปุ่่�นโดยผ่่านความร่ว่มมือืกับับริษิัทัญี่่�ปุ่่�น
ด้้วย พััฒนาและเผยแพร่่วััฒนธรรมอาหารญี่่�ปุ่่�นไม่่เพีียงแต่่ในกรุุงเทพฯ 
มหานครที่่�มีีความเป็น็สากลมากที่่�สุุดในภููมิภิาคเอเชีียตะวันัออกเฉียีงใต้้
เท่่านั้้�นแต่่ยัังกว้้างขวางไปทั่่�วทั้้�งประเทศไทย
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รศ.ดร.ประกิิจ ตัังติิสานนท์์

ดร.ชััยชนะ มิิตรพัันธ์์

ศาสตราจารย์์สุุริิชััย หวัันแก้้ว

	 รศ.ดร.ประกิิจ ตั งติิสานนท์ อดีีตอธิิการบดีีสถาบัันเทคโนโลยีี
พระจอมเกล้า้เจ้า้คุุณทหารลาดกระบังั ได้ร้ับัเครื่่�องราชอิสิริยิาภรณ์ ์"The 
Order of the Rising Sun, Gold Rays with Neck Ribbon" จากผล
สำเร็จ็อันัโดดเด่น่และการอุุทิศิตนเพื่่�อส่ง่เสริมิการสร้า้งความเข้า้ใจอัันดีี
และการแลกเปลี่่�ยนวิิชาความรู้้�ซึ่่�งกัันและกัันระหว่่างประเทศญี่่�ปุ่่�นและ
ประเทศไทย
	 รศ.ดร.ประกิิจ ตั ังติิสานนท์์ ได้้ดำรงตำแหน่่งอธิิการบดีีสถาบััน
เทคโนโลยีีพระจอมเกล้้าเจ้้าคุุณทหารลาดกระบััง ระหว่่างปีี พ.ศ.2541 
- 2547 โดยมีีบทบาทสำคััญในการช่่วยส่่งเสริิมความร่่วมมืือญี่่�ปุ่่�น-ไทย 
ให้้ดำเนิินไปอย่่างราบรื่่�น นอกจากนี้้� ในปีี พ.ศ.2562 - 2565 ในขณะ
ดำรงตำแหน่่งประธานสมาคมนัักเรีียนเก่่าญี่่�ปุ่่�น  ในพระบรมราชููปถัมภ์์ 
ได้้อุุทิิศตนในการสร้างเครืือข่่ายนัักเรีียนเก่่าญี่่�ปุ่่�นและส่่งเสริมให้้มีีการ
ศึึกษาต่อ่ในประเทศญี่่�ปุ่่�นมากยิ่่�งขึ้้�น ยิ่่�งไปกว่า่นั้้�น ในปี ีพ.ศ.2551 - 2555 

ดร.ชััยชนะ มิ ิตรพัันธ์์ ผู้ ้�
อำนวยการสำนัักงาน
พัั ฒ น า ธุุ ร ก ร ร ม ท า ง
อิิเล็็กทรอนิิกส์์ (สพธอ.) 
หรืือ ETDA ได้้รัับเครื่่�อง
ราชอิิสริิยาภรณ์์ "The 
Order of the Rising 
Sun, Gold Rays with 
Neck Ribbon" จากผล
สำเร็็จในฐานะผู้้�มีีบทบาท
สำคััญในการกระชัับความ
สััมพัันธ์์ระหว่่างญี่่�ปุ่่�นและ
อา เซีียนในด้้ านความ

มั่่�นคงปลอดภััยทางไซเบอร์์ และมีีบทบาทสำคััญในการจััดต้ั้�งศููนย์
ความร่่วมมืืออาเซีียน-ญี่่�ปุ่่�น  เพื่่�อพััฒนาบุุคลากรความมั่่�นคงปลอดภััย

	 ศาสตราจารย์์สุุริิชััย หวัันแก้้ว มีีบทบาทต่่อสัังคมและประชาชนทั้้�ง
ไทยและญี่่�ปุ่่�นผ่่านงานเขีียน บทความวิิชาการและสื่่�อสาธารณะจากมุุม
มองนัักสัังคมวิิทยา โดยเฉพาะต่่อประเด็็นความขััดแย้้งทางเศรษฐกิิจ
เมื่่�อทั้้�งสองประเทศมีีความสัมัพัันธ์เ์กี่่�ยวข้อ้งกันัหลายมิติิแิละหลากหลาย
ระดัับเพิ่่�มขึ้้�น ในสภาพแวดล้้อมโลกาภิิวััตน์์ที่่�เร่่งรุุด
	 นอกจากนี้้� ตั้้�งแต่่ปีี พ.ศ. 2529 ศาสตราจารย์์สุุริิชััยได้้ร่่วมงาน 
"สััมมนาเชิิงปฏิิบััติิการครููสัังคมศึึกษาระดัับมััธยมศึึกษา" จั ดขึ้้�นโดย
สถานเอกอัคัรราชทููตญี่่�ปุ่่�นประจำประเทศไทย ซึ่่�งมีีบทบาทในการเสริมิ
สร้้างความเข้้าใจเกี่่�ยวกัับประเทศญี่่�ปุ่่�นในสัังคมไทย ต่่อมาได้้ริิเริ่่�มก่่อตั้้�ง 
Japan Research Network Thailand (JSN-T) ด้้วยจุุดมุ่่�งหมายที่่�จะ
ขยายเครืือข่่ายนัักวิิจััยเกี่่�ยวกัับญ่ี่�ปุ่่�นในหมู่่�ชาวไทย มีีส่ ่วนสำคััญในการ
พััฒนาและสร้างเครืือข่่ายนัักวิิจััยรุ่่�นใหม่่ ต ลอดจนการให้้ความสำคััญ
แก่ก่ารสำรวจองค์ค์วามรู้้�เรื่่�องสถานภาพของญี่่�ปุ่่�นศึึกษาร่ว่มสมัยัจากมุุม
มองที่่�มุ่่�งอนาคตตามเจตนารมณ์แ์ห่่งวาระการพััฒนาของสหประชาชาติิ

ในขณะดำรงตำแหน่่งผู้้�
อำนวยการบริิหารเครืือ
ข่่ า ยก า รพััฒนากา ร
ศึึกษาด้้านวิิศวกรรมใน
เอเชีียตะวัันออกเฉีียง
ใต้้  ภายใต้้ เครืือข่่าย
มหาวิิทยาลััยอาเซีียน 
(AUN/SEED-Net) ได้้
มีีบทบาทสำคััญในการ
ส่่งเสริมการแลกเปลี่�ยน
ด้้านการศึึกษาระหว่่าง
ญี่่�ปุ่่�นและอาเซีียน

ไซเบอร์์ (ASEAN-Japan Cybersecurity Capacity Building Centre 
: AJCCBC) อีีกทั้้�งดำเนิินงานในศููนย์์ดัังกล่่าวเป็็นเวลากว่่า 4 ปีี 
	 นอกจากการจััดตั้้�งศููนย์์ AJCCBC แล้้ว ดร. ชั ยชนะ ยั งมีีบทบาท
สำคััญในการประชุุมนโยบายความมั่่�นคงปลอดภััยทางไซเบอร์์อาเซีียน-
ญี่่�ปุ่่�น ซึ่ ่�งในฐานะผู้้�อำนวยการ ส พธอ. ยั ังมีีบทบาทสำคััญในการส่่ง
เสริิมความเข้้าใจอัันดีีระหว่่างกััน เช่่น เข้้าร่่วมในการประชุุมในลัักษณะ
เดีียวกัันนี้้�  ช่  ่วยแนะนำมาตรการการรัักษาความปลอดภััยทางไซเบอร์์
ของไทยให้้กัับประเทศญี่่�ปุ่่�นและประเทศในอาเซีียน ซึ่ ่�งช่่วยสร้้างความ
ตระหนักัรู้้�และเสริมิสร้า้งขีีดความสามารถต่อ่การปฏิิบัตัิกิารเพื่่�อปกป้อ้ง
โครงสร้้างพื้้�นฐานที่่�สํําคััญ ยิ่่�งไปกว่่านั้้�น ดร. ชััยชนะยัังมีีบทบาทในการ
ฝึกึอบรมการป้้องกัันภัยทางไซเบอร์์ในประเทศไทย ซึ่�งถืือเป็็นส่วนหน่ึ่�งใน
การขยายกิจิกรรมความร่ว่มมืือเกี่่�ยวกับัความมั่่�นคงปลอดภัยัทางไซเบอร์์
ของกระทรวงดิิจิิทััลเพื่่�อเศรษฐกิิจและสัังคมกัับกระทรวงกิิจการภายใน
และการสื่่�อสารแห่่งประเทศญี่่�ปุ่่�น และอุุทิิศตนในการส่่งเสริิมความร่่วม
มืือในด้้านการป้้องกัันภััยทางไซเบอร์์ระหว่่างญี่่�ปุ่่�นและไทย

จ า ก ผ ล ง า นข้ ้ า ง ต้้ น 
ศ า สต ร า จ า ร ย์์ สุุริ  ชัั ย
ใ น ฐ านะ ผู้้� เชี่่� ย ว ช าญ
ด้้ า น ญี่่� ปุ่่� นศึึ  ก ษ า ใ น
ประเทศไทย ผู้้�มีีคุุณููปการ
ด้้านภาวะผู้้�นำในการ
แลกเปลี่่�ยน ทั้้ �งในระดัับ
วิิชาการและภาคประชา
สัังคมระหว่่างญี่่�ปุ่่�นและ
ไทย จึึ  งสมควรไ ด้้รัับ
เครื่่�องราชอิิสริิยาภรณ์์นี้้�
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Managing Director, 
Fujitsu (Thailand) Co.,Ltd.

ก่อ่นไปเรียีนต่่อประเทศญี่่�ปุ่่�น : การตััดสินิใจไปศึึกษา
ต่่อประเทศญี่่�ปุ่่�น
	 ก่อ่นที่่�จะไปศึึกษาต่อ่ที่่�ประเทศญี่่�ปุ่่�น เรีียนอยู่่�อักษรศาสตร์จ์ุุฬาฯ ปี ี3 
ในช่่วงนั้้�นเป็็นช่่วง Japanese Boom  ยุุค 80 ญี่่�ปุ่่�นมาตั้้�งฐานการผลิิตใน
ไทยเป็็นจำนวนมาก น อกจากนี้้�ยัังได้้อิิทธิิพลจากการ์์ตููนญี่่�ปุ่่�นที่่�ชอบอ่่าน
ตั้้�งแต่่เด็็กๆ เช่่น โดราเอมอน เป็็นต้้น ประกอบกัับ พี่่�สาวได้้ทุุนของรััฐบาล
ญี่่�ปุ่่�น ทำให้เ้ป็น็แรงบันัดาลใจ จึึงตั้้�งใจเรีียน และได้ค้ัดัเลือืกจนได้ทุุ้นให้ไ้ป
มหาวิิทยาลััยฮิิโรชิิม่่า เป็็นเวลา 1 ปีี

ระหว่างท่ี่�เรีียนที่่�ประเทศญี่่�ปุ่่�น : ป ระสบการณ์์
ระหว่่างการศึึกษา
	 การใช้้ชีีวิิตเป็็นเด็็กหอนานาชาติิ ท ำให้้มีีเพื่่�อนเป็็นนัักเรีียนต่่างชาติิ
จากประเทศต่่างๆ จึึ งได้้ใช้้ทั้้�งภาษาญี่่�ปุ่่�นและภาษาอัังกฤษในการสื่่�อสาร
กัับเพื่่�อนๆ ส่ ่วนการเรีียนนั้้�น  ได้้ถููกจััดให้้เรีียนที่่�คณะศึึกษาศาสตร์ และ
เรีียนเป็น็ภาษาญี่่�ปุ่่�นทั้้�งหมด โดยจะมีีอาจารย์์ที่่�ปรึึกษาชาวญี่่�ปุ่่�นคอยช่่วย
ดููแลและแนะนำนัักเรีียนต่่างชาติิในเรื่่�องการเรีียน และเรื่่�องการใช้้ชีีวิิต 

ระหว่่างที่่�เรีียนที่่�ประเทศญี่่�ปุ่่�น : ประสบการณ์์นอก
ห้้องเรีียน
	 นอกจากการเรีียนแล้้ว ยัังได้้ทำกิิจกรรมต่่างๆเพื่่�อให้้นัักเรีียนต่่างชาติิ
ได้้คุ้้�นเคยกัับวััฒนธรรมญี่่�ปุ่่�น เช่่น พิิธีีชงชา และจััดดอกไม้้ญี่่�ปุ่่�น ในทุุกๆ
สััปดาห์์ อีี กทั้้�งมีีการจััดเย่ี่�ยมชมพิิพิิธภััณฑ์์ต่่างๆในเมืืองไซโจ และในตัว
เมืืองฮิิโรชิิม่่า ส ถานท่ี่�สำคััญของฮิิโรชิิม่่าที่่�ทุุกคนต้้องไปเยี่่�ยมคืือ Peace 
Memorial Park & Museum เพื่่�อเรีียนรู้้�ประวััติิศาสตร์์และรัับรู้้�ถึึงความ
รุุนแรงของผลของสงคราม

	 ในระหว่่างปิิดเทอมมีีโอกาสไป 
home stay ที่่�อิวิาคุุนิและฮอกไกโด 
ได้้ไปพัักที่่�บ้้านชาวนาญี่่�ปุ่่�น  และ
ได้้ช่่วยครอบครััวของโฮสต์ในการ
เก็็บเก่ี่�ยวผลผลิต  การได้้ใช้้ชีีวิต
กัับครอบครััวชาวญ่ี่�ปุ่่�นทำให้้เข้้าใจ
วิิถีีชีีวิตของชาวชนบท รู้ �สึึกได้้ว่่า
ชาวญี่่�ปุ่่�นใจดีีกับคนต่างชาติิมาก 
นอกจากเราได้้เรีียนรู้้�วััฒนธรรม
ญี่่�ปุ่่�นแล้้ว ชาวญี่่�ปุ่่�นเองก็็อยากเรีียน
รู้้�ประเทศไทยเช่่นกััน เราได้้รัับเชิิญจากโรงเรีียนประถมหลายๆ แห่่งให้้ไป
บรรยายวัฒันธรรมของเมือืงไทยให้เ้ด็ก็ประถมญี่่�ปุ่่�นฟังั และเปิดิโอกาสให้้
เด็็กๆถามเป็็นภาษาญี่่�ปุ่่�น น อกจากนี้้�ยัังมีีโอกาสได้้สอนทำอาหารไทยให้้
เด็็กๆ เช่่น ยำวุ้้�นเส้้น ด้้วย ประสบการณ์์นี้้�ก็็ทำให้้รู้้�ว่่าที่่�ญี่่�ปุ่่�นเขาให้้ความ
สำคััญกัับการศึึกษาแบบลองลงมืือทำจริิง 

หลัังจากสำำ�เร็็จการศึึกษาจากประเทศญี่่�ปุ่่�น
	 ประสบการณ์ท์ี่่�ได้้จากการเรีียนที่่�ญี่่�ปุ่่�นและการได้้ทำงานกับคนญี่่�ปุ่่�น
เป็็นประโยชน์์กัับชีีวิตมาก ท ำให้้มีีมุุมมองการทำงานเปลี่�ยนไปและไม่่ได้้
ทำงานเพื่่�อตััวเองอย่่างเดีียวแต่่ทำเพื่่�อให้้เกิิดประโยชน์์ในระยะยาวกัับ
คนอื่่�นๆด้้วย น อกจากนี้้�การพููดภาษาญี่่�ปุ่่�นได้้ทำให้้เรามีีคุุณสมบััติิที่่�โดด
เด่่นกว่่าคนอื่่�นๆ และเป็็นที่่�ต้้องการอย่่างสููงในหมู่่�บริิษััทญี่่�ปุ่่�น
	 หลัังจากเรีียนจบมาก็ท็ำงานกับับริษิัทัญี่่�ปุ่่�นมาตลอด  จนมาถึึงปัจัจุุบันั
ได้ท้ำงานที่่�บริษิัทัฟููจิติสึึ ประเทศไทย สิ่่�งที่่�ได้เ้รีียนมาจากญี่่�ปุ่่�นก็ไ็ด้น้ำมาใช้้
ประโยชน์ใ์นการทำงาน  การเข้า้ใจภาษาและวััฒนธรรมญี่่�ปุ่่�นเปิดิโอกาสใน
การสื่่�อสารกัับลููกค้้าชาวญี่่�ปุ่่�นและได้้รับัความเชื่่�อถือื จนทำให้้ได้ร้ับัโอกาส
ที่่�สร้้างความก้้าวหน้้าในอาชีีพ และได้้รัับความไว้้วางใจให้้ดำรงตำแหน่่ง
สำคัญัคือืกรรมการผู้้�จัดัการ บริษิัทัฟููจิติสึึ ประเทศไทยจำกััดจนถึึงปััจจุุบันั  
รู้้�สึึกโชคดีีมากๆที่่�มีีโอกาสได้้ไปเรีียนญ่ี่�ปุ่่�น  และได้้ทำงานกับคนญี่่�ปุ่่�น 
ขอบคุุณความสััมพัันธ์์ที่่�ดีีงามของสองประเทศ การที่่�ญ่ี่�ปุ่่�นมาลงทุุนท่ี่�
เมืืองไทยนัับว่่าเป็็นสิ่่�งที่่�ดีีท่ี่�สุุดสิ่่�งหนึ่่�งที่่�เกิิดกัับประเทศไทยเลยทีีเดีียว 
นอกจากที่่�ประเทศเราได้้เงิินมาลงทุุนพััฒนาประเทศ และทำให้้คนไทยมีี
งานทำแล้้ว คนในประเทศเราได้้เรีียนรู้้�ทั้้�งแนวคิิดและเทคโนโลยีี  เพราะ
คนญี่่�ปุ่่�นช่วยพััฒนาคนและสัังคมไทยอย่่างแท้้จริิงดั่่�งเช่่นความเชื่่�อแบบ                                   
ริิเน็็นที่่�คนญี่่�ปุ่่�นยึึดมั่่�นนั่่�นเอง

การศึึกษาการศึึกษา
ในญี่่�ปุ่่�นของฉัันในญี่่�ปุ่่�นของฉััน
กนกกมลกนกกมล

เลาหบููรณะกิิจเลาหบููรณะกิิจ
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ข่่าวสถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�น

	 นางคามิิกาวะ โยโกะ รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงการต่่างประเทศญี่่�ปุ่่�น 
เดิินทางเยืือนประเทศไทยในระหว่่างวัันที่่� 12 – 13 ตุุลาคม ที่่�ผ่่านมา โดย
เมื่่�อวัันที่่� 12 ตุุลาคม ในระหว่่างการเยืือนประเทศไทย ได้้เข้้าพบหารืือกัับ
นายปานปรีีย์ พหิทิธานุุกร รองนายกรัฐัมนตรีีและรัฐัมนตรีีว่าการกระทรวง
การต่่างประเทศ
	 นายปานปรีีย์ ์รองนายกรัฐัมนตรีีและรัฐัมนตรีีว่า่การกระทรวงการต่า่ง
ประเทศ ได้้กล่่าวว่่า รั ัฐบาลใหม่่มุ่่�งมั่่�นที่่�จะส่่งเสริิม การทููตเศรษฐกิิจเชิิง
รุุก และขยายความร่่วมมืือกัับประเทศญี่่�ปุ่่�น  พร้้อมทั้้�งส่่งเสริิมความร่่วม
มืือในด้านใหม่่ๆ เช่่น ดิ จิิทััล นวั ตกรรม เป็็นต้น ท างด้้านนางคามิิกาวะ 
รััฐมนตรีีว่าการกระทรวงการต่่างประเทศญี่่�ปุ่่�น  กล่่าวว่่า ในด้้านความ
สัมัพัันธ์ก์ับัประเทศไทยที่่�มีีบริษิัทัเอกชนญี่่�ปุ่่�นลงทุุนมากกว่า่ 6,000 บริษิัทั 
ญ่ี่�ปุ่่�นมุ่�งมั่่�นที่่�จะส่่งเสริมความร่่วมมืือกัับไทย ซึ่ �งรวมไปถึึง การปรับปรุุง
สภาพแวดล้้อมเพื่่�อการลงทุุน ภายใต้้ “แผนปฏิิบััติิการร่่วมว่่าหุ้้�นส่่วนทาง

	 กระทรวงการต่่างประเทศญี่่�ปุ่่�นจัดการประกวดรางวััล “Japan 
International MANGA Award” เพื่่�อเชิิดชููเกีียรติิให้้นัักเขีียนการ์์ตููน              
มัังงะผู้้�มีีบทบาทสำคััญในการเผยแพร่่วััฒนธรรมการวาดการ์์ตููนมัังงะใน
ต่า่งประเทศ และส่่งเสริมการแลกเปลี่�ยนวัฒนธรรมในระดัับนานาชาติิโดย
ผ่า่นผลงานการ์ต์ููนมังังะ สำหรับัการประกวดในครั้้�งนี้้� ถือืเป็น็การประกวด
ครั้้�งที่่� 17 มีีผู้้�ส่่งผลงานเข้้าร่่วมการประกวด รวมทั้้�งสิ้้�น 587 ผลงาน จาก 
82 ประเทศและเขตการปกครองทั่่�วโลก 
	 การตััดสิินผลงานในขั้้�นแรกได้้รัับความร่่วมมืือจาก “สมาคมสำนััก
พิิมพ์์หนัังสืือมัังงะ” จากนั้้�น  คณะกรรมการการประกวดรางวััล Japan 
International MANGA Award ครั้้�งที่่� 17 ซึ่่�งมีี ศิิลปิินนัักเขีียนการ์์ตููน
มัังงะระดัับตำนานอย่่าง ซาโตนากะ มาจิิโกะ ดำรงตำแหน่่งประธานคณะ
กรรมการ ได้้พิิจารณาตััดสิินผลงานที่่�ส่่งเข้้าประกวด โดยผลการประกวด
ในครั้้�งนี้้� มีีผ ลงานของนัักเขีียนชาวไทย เรื่่�อง   “Before Becoming 
the Buddha” โดย “ADISAK DAS PONGSAMPAN” ได้้รัับรางวััล 
Bronze Award ในครั้้�งนี้้�ด้้วย ขอแสดงความยิินดีีกัับคุุณ ADISAK DAS 
PONGSAMPAN มา ณ ที่่�นี้้�

สำหรัับรายละเอีียดเพิ่่�มเติิมเกี่่�ยวกัับการประกวดในครั้้�งนี้้� สามารถอ่่านได้้จาก
https://www.manga-award.mofa.go.jp/en/prize/17th/index.html

ติดิตามผลงานของ “ADISAK DAS PONGSAMPAN” นักัเขีียนที่่�ได้ร้ับั
รางวััลในครั้้�งนี้้�ได้้จาก Facebook: Steak Comic

ADISAK DAS PONGSAMPAN

ผลงานเรื่่�อง BEFORE 
BECOMING BUDDHA

รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงการต่่างประเทศญี่่�ปุ่่�นเยืือนประเทศไทย

การประกวดรางวััล Japan International Manga Award ครั้้�งที่่� 17

ยุุทธศาสตร์ด้า้นเศรษฐกิิจไทย – ญี่่�ปุ่่�น ในระยะ 5 ปี”ี ที่่�ผ่า่นการรัับรองเมื่่�อ
ปีทีี่่�ผ่า่นมา เพื่่�อกระชับัความสัมัพัันธ์์ทางด้้านเศรษฐกิิจระหว่่างสองประเทศ
ให้แ้น่น่แฟ้้นยิ่่�งขึ้้�น พร้อ้มทั้้�งความมั่่�นคงขยายความร่ว่มมือื วัฒันธรรมและ
การแลกเปลี่�ยนในระดัับบุุคคล ซึ่�งรัฐัมนตรีี ปานปรีีย์ ได้แ้สดงความขอบคุุณ
ที่่�ประเทศญี่่�ปุ่่�นได้้ให้้การสนัับสนุุนเพื่่�อพััฒนาการลงทุุนและทรััพยากร
มนุุษย์์ มาจนถึึงปััจจุุบััน พร้้อมทั้้�งมีีความมุ่่�งมั่่�นที่่�จะกระชัับความสััมพัันธ์์
ทางด้้านเศรษฐกิิจกัับประเทศญี่่�ปุ่่�น อีีกทั้้�งมุ่่�งมั่่�นที่่�จะส่่งเสริิมความร่่วมมืือ
ในด้้านความมั่่�นคง และจะเร่่งดำเนิินการปรัับปรุุงสภาพแวดล้้อมเพื่่�อการ
ลงทุุนจากประเทศญี่่�ปุ่่�น
	 ทั้้�งสองฝ่า่ย ยืนืยันัที่่�จะกระชับัความร่ว่มมือืระหว่า่งญี่่�ปุ่่�น-อาเซียีนให้ย้ิ่่�ง
แน่น่แฟ้น้ อีีกทั้้�งญี่่�ปุ่่�นและไทยจะร่่วมมือืกันัอย่่างใกล้ช้ิดิเพื่่�อพัฒันาอาเซีียน
และภููมิภาคโดยรวม รวมถึึงแลกเปลี่�ยนในเรื่่�องสถานการณ์ร์ะหว่่างประเทศ 
ซึ่่�งรวมไปถึึงสถานการณ์์ในเมีียนมา
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	 เมื่่�อวัันที่่� 21 มกราคม พ.ศ.2567 มีีการจััดการประกวดสุุนทรพจน์์
ภาษาญี่่�ปุ่่�น ครั้้�งที่่� 50 ณ สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�นประจำประเทศไทย 
โดยในครั้้�งนี้้�มีีผู้�เข้้าร่่วมประกวดในระดัับมััธยมศึึกษาตอนปลายจำนวน 
10 คน และในระดัับมหาวิิทยาลััยและบุุคคลทั่่�วไปจำนวน 10 คน
	 สำหรัับผู้้�ชนะเลิิศอัันดับ 1 ระดัับมััธยมศึึกษาตอนปลาย ได้้แก่่ 
“นางสาวอามานีี  แวมง” จากหััวข้้อ “ภาษามืือ” ที่่�เล่่าถึึงการให้้ความ
ช่่วยเหลืือกัับผู้้�พิิการที่่�อยู่่�ใกล้้ตััวเธอ และผู้้�ชนะเลิิศอัันดับ 1 ระดัับ
มหาวิทิยาลัยัและบุุคคลทั่่�วไป “นางสาวชรัยัย์ร์ัชัฏ์ ์ดาราทิพิย์”์ จากหัวัข้อ้ 
“การต่อ่สู้้�ของฉันั” ที่่�เล่า่ถึึงการพยายามมีีชีีวิติเพื่่�อต่อ่สู้้�กับัโรคร้า้ยของตัวั
เอง ทุุ กคนต่่างสร้้างความประทัับใจอย่่างมากต่่อผู้้�ฟััง ผู้ ้�เข้้าประกวดทั้้�ง 
20 คน  ได้้กล่่าวสุุนทรพจน์์เล่่าเรื่่�องจากประสบการณ์์ของตนเอง ล้ วน

	 เมื่่�อ พ.ศ. 2562 โครงการไทยโคเซ็็นได้้เริ่่�มต้้นขึ้้�นในประเทศไทย 
สถาบัันโคเซ็็นเป็็นสถาบัันการศึึกษาระดัับอนุุปริิญญาของประเทศญี่่�ปุ่่�น
เพื่่�อฝึึกอบรมสู่่�การเป็็นวิิศวกร โดยมีีเป้้าหมายพััฒนาทรััพยากรมนุุษย์์
เพื่่�อสอดรัับกัับแผนการพััฒนาประเทศไทย 4.0 ซึ่ ่�งเป็็นนโยบายยก
ระดัับอุุตสาหกรรมของรััฐบาลไทย จึึ งได้้มีีการก่่อตั้้�งสถาบัันโคเซ็็นขึ้้�นใน
ประเทศไทยเช่่นเดีียวกัับในประเทศญี่่�ปุ่่�น ในปััจจุุบััน มีีการก่่อตั้้�งสถาบััน
โคเซ็็น 2 แห่่ง ได้้แก่่ สถาบัันโคเซ็็นแห่่งสถาบัันเทคโนโลยีีพระจอมเกล้้า
เจ้้าคุุณทหารลาดกระบััง  (KOSEN - KMITL), โครงการ วมว.สำนัักงาน
ห้้องเรีียนวิิศว์์-วิิทย์์ (KOSEN KMUTT) โดยในปีี พ.ศ. 2565 นายคิิชิิดะ 
นายกรััฐมนตรีีญี่่�ปุ่่�น ได้้เข้้าเยี่่�ยมชมโครงการนี้้� ถืือเป็็นโครงการที่่�มีีความ
สำคััญอย่่างมากสำหรัับประเทศญี่่�ปุ่่�น

การประกวดสุุนทรพจน์์ภาษาญี่่�ปุ่่�น

สถาบัันโคเซ็็น

เป็็นเนื้้�อหาที่่�มีีความน่่าสนใจเนื่่�องจากสะท้้อนให้้เห็็นถึึงสิ่่�งที่่�คนหนุ่่�มสาว
ในปััจจุุบัันกำลัังคิิดอยู่่�
	 นอกจากนี้้� ในขณะประกวดผู้้�ประกวดบางคนรู้�สึึกประหม่่าหรืือลืืม
ว่่าจะพููดอะไร แต่่ก็็ได้้สร้้างความประทัับใจที่่�ได้้เห็็นความพยายามอย่่าง
เต็็มที่่�ในการนำเสนอสิ่่�งที่่�ต้้องการพููดเป็็นภาษาญี่่�ปุ่่�น การตััดสิินโดยคณะ
กรรมการเป็็นไปด้้วยความยากลำบาก เนื่่�องจากผู้้�เข้้าประกวดแต่่ละคน
ล้้วนทำได้้อย่่างดีี  
	 ผู้้�เข้้าประกวดทุุกคนต่่างทุ่่�มเทพยายามในการเรีียนภาษาญี่่�ปุ่่�นและ
ความมุ่่�งมั่่�นที่่�จะนำเสนอความคิิดเห็็นส่่วนตััวเพื่่�อการประกวดในครั้้�งนี้้� 
สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�นจึึงขอชื่่�นชมและมุ่่�งมั่่�นที่่�จะสนัับสนุุนผู้�ศึึกษา
ภาษาญี่่�ปุ่่�นต่่อไปในอนาคต 

	 สถาบัันไทยโคเซ็็น  พั  ัฒนาทรััพยากรมนุุษย์์เพื่่�อให้้สามารถแก้้ไข
ปััญหาสัังคมในฐานะ “คุุณหมอของสัังคม” โดยคััดเลืือกนัักเรีียนที่่�มีีผล
การเรีียนเป็็นเลิิศในระดัับมััธยมศึึกษาตอนต้้นผ่่านการศึึกษาที่่�ผสมผสาน
ทั้้�งภาคทฤษฎีีและภาคปฏิิบััติิในการศึึกษาแบบบููรณาการเป็็นเวลา 5 ปีี 
ซึ่่�งมุ่่�งหวัังว่่า ผู้ �สำเร็็จการศึึกษาจากสถาบัันโคเซ็็น  จะมีีบทบาทสำคััญใน
ฐานะวิิศวกรที่่�มีีนวัตกรรมในการสร้างผลิตภัณฑ์์ที่่�มีีมููลค่่าใหม่่ และช่่วย
ยกระดัับอุุตสาหกรรมของประเทศไทย  
	 นัักเรีียนรุ่่�นแรกจะสำเร็็จการศึึกษาในเดืือนมีีนาคม พ.ศ. 2567 เวลา
แห่่งการแสดงคุุณค่าที่่�แท้้จริิงของเหล่่านัักเรีียนจากสถาบัันโคเซ็็นก็็มาถึึง
แล้้ว ส ถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�น มุ่ ่�งมั่่�นที่่�จะสนัับสนุุนสถาบัันไทยโคเซ็็น
อย่่างสุุดกำลััง
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	 นัักศึึกษาชาวไทย 10 คน ซึ่ �งได้้รัับคััดเลืือกโดยกรมกิิจการเด็็กและ
เยาวชน  กระทรวงพััฒนาสัังคมและความมั่่�นคงของมนุุษย์์เดิินทางไปยััง
ประเทศญ่ี่�ปุ่่�นเพื่่�อเข้้าร่่วมโครงการแลกเปลี่่�ยนเยาวชน  JENESYS2023 
ASEAN-Japan Students Conference จั ัดขึ้้�นโดยกระทรวงการต่่าง
ประเทศญี่่�ปุ่่�น ระหว่่างวัันที่่� 10 - 19 ธัันวาคม 2566 พร้้อมกัับเยาวชน
จากอาเซียีนอีีก 10 ประเทศ เนื่่�องในโอกาสการเฉลิมฉลองครบรอบ 50 ปี ี                                                                                                    
ความสััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน  พร้้อมกัับนัักศึึกษาจากประเทศสมาชิิก
อาเซีียนและติิมอร์์เลสเต  120 คน  และ นัักศึึกษาชาวญี่่�ปุ่่�นอีีก 20 คน 
ได้้แบ่่งกลุ่่�มเพื่่�อแลกเปลี่�ยนความรู้้�และความคิิดเห็็นร่วมกัันในหัวข้้อ 
อัันได้้แก่่ “การเปลี่�ยนแปลงสภาพภููมิอากาศและป้้องกัันภััยพิิบััติิ”, 
“การพััฒนาการท่่องเที่่�ยว”, “ปััญหาประชากร”, “สตาร์์ทอัพ”และ 

	 เมื่่�อวัันที่่� 13 – 19 ธัันวาคม พ.ศ. 2566 เยาวชนไทยที่่�ชนะเลิิศการ
ประกวดโครงการหนังัสั้้�น 9 คนพร้อ้มทั้้�งผลงานหนังัสั้้�นได้เ้ดินิทางไปเยืือน
ประเทศญี่่�ปุ่่�น เพื่่�อเข้า้ร่่วมเทศกาลหนังัสั้้�นเยาวชน “Asian International
Children's Film Festival ครั้้�งที่่� 16” ที่่�จัดัขึ้้�น ณ เมือืงมินิามิอิาวาจิิ จังัหวัดั
เฮีียวโงะ ซึ่่�งถืือเป็็นหนึ่่�งในโครงการแลกเปลี่่�ยนเยาวชน JENESYS 2023
	 สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�นประจำประเทศไทยร่่วมมืือกัับหอ
ภาพยนตร์์ (องค์์การมหาชน) จั ัดการประกวดเพื่่�อคััดเลืือกผลงานหนััง
สั้้�นความยาว 3 นาทีีของนัักเรีียนมััธยมปลาย โดยในครั้้�งนี้้�มีีผลงานหนััง
สั้้�นของนัักเรีียนมััธยมปลายจากทั่่�วประเทศส่่งเข้้าประกวดรวมทั้้�งสิ้้�น
จำนวน  142 ผ ลงาน  โดยคััดเลืือกผลงานชนะเลิิศเพีียง 3 ผ ลงานเป็็น
ตััวแทนจากประเทศไทยเข้้าร่่วมการประกวดในเทศกาลหนัังสั้้�นเยาวชน 
“Asian International Children's Film Festival ครั้้�งที่่� 16” ระหว่า่งที่่�
เยือืนประเทศญ่ี่�ปุ่่�นมีีโอกาสแลกเปลี่�ยนวัฒนธรรมกัับเยาวชนจากประเทศ
ต่่างๆ รวมถึึงได้้เรีียนรู้้�วััฒนธรรมญี่่�ปุ่่�นผ่่านประสบการณ์์ หวัังว่่าหลัังจาก
โครงการสิ้้�นสุุดลงเยาวชนเหล่่านี้้�จะนำประสบการณ์์ต่่างๆที่่�ได้้รัับจาก
โครงการนี้้�มาช่่วยส่่งเสริมการแลกเปลี่�ยนระหว่่างประเทศทั้้�งสองเป็็นดัง
เช่่นสะพานเชื่่�อมสายสััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-ไทยต่่อไปในอนาคต

โครงการแลกเปลี่่�ยนเยาวชน JENESYS2023 ASEAN-Japan Students Conference 
Commemorating the 50th Year of ASEAN-Japan Friendship and Cooperation 

Asian International Children's Film Festival ครั้้�งที่่� 16 ภายใต้้โครงการแลกเปลี่่�ยนเยาวชน JENESYS 2023

“อิินเตอร์์เน็็ตกัับเอไอ” โดยทั้้�งหมดได้้เข้้าฟัังบรรยาย, ทั ัศนศึึกษาสถาน
ที่่�, ทำกิิจกรรมร่่วมกัับเยาวชนญี่่�ปุ่่�น ที่่�เกี่่�ยวข้้องในหััวข้้อข้้างต้้น พร้้อมทั้้�ง
สััมผััสวัฒนธรรมญี่่�ปุ่่�นอย่่างใกล้้ชิิดผ่่านการร่่วมเวิิร์์คชอปทางวััฒนธรรม
และพัักโฮมสเตย์์ ณ กรุุงโตเกีียว และจัังหวััดต่่างๆได้้แก่่ จัังหวััดมิิยางิิ, จััง
หวััดชิิซุุโอกะและคานาซาว่่า, จั ังหวััดมิิเอะ, จัังหวััดฮิิโรชิิม่่า และจัังหวััด
โอกิินาว่่า ทั้้ �งนี้้�เยาวชนจากโครงการยัังได้้เข้้าร่่วมการประชุุมแลกเปลี่่�ยน
ความคิิดเห็็นกับคู่่�สมรสของผู้้�นำในการจััดการประชุุมสุุดยอดญี่่�ปุ่่�น-
อาเซีียน สมั ัยพิิเศษ ณ  กรุุงโตเกีียว ซึ่ ่�งมีีนางคิิชิิดะ ยูู โกะ ภริิยานายก
รััฐมนตรีีญี่่�ปุ่่�น  เป็็นเจ้้าภาพ โดยในวัันสุุดท้้ายเยาวชนทั้้�งหมดได้้นำเสนอ
แผนงานเพื่่�อแก้้ไขปััญหาตามหััวข้้อนั้้�นๆ พร้้อมนำกลัับมาดำเนิินการใน
ประเทศของตนและเผยแพร่่ความรู้้�ที่่�ได้้รัับจากโครงการต่่อไป
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เพีียงแสกน QR Code ด้้วยกล้้องของ
โทรศััพท์์มืือถืือ ท่่านก็็สามารถอ่่านวารสาร
จากญี่่�ปุ่่�นในรููปแบบไฟล์์ PDF

อ่่านวารสารจากญี่่�ปุ่่�นย้้อนหลััง
ผ่่าน QR Code

ติิดตามข่่าวสารของ
สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�น

ที่่� Facebook

ห้้องเรีียนภาษาญี่่�ปุ่่�น 

สำำ�นัักข่่าวสารญี่่�ปุ่่�น
สถานเอกอััครราชทููตญี่่�ปุ่่�นประจำำ�ประเทศไทย
177 ถนนวิิทยุุ แขวงลุุมพิินีี เขตปทุุมวััน กรุุงเทพฯ 10330
TEL: 02-696-3004
https://www.th.emb-japan.go.jp/itprtop_th/index.html

https://www.facebook.com/
EMB.JAPANinTHAILAND

คิซุนะ （絆）

สายสััมพัันธ์์

	 สวััสดีีท่่านผู้้�อ่่านจากญี่่�ปุ่่�นท่ี่�เคารพทุุกท่่าน กลัับมาพบ
กัันอีีกครั้้�งกัับห้้องเรีียนภาษาญี่่�ปุ่่�น สำำ�หรับครั้้�งนี้้�เป็็นจาก
ญี่่�ปุ่่�นฉบัับพิิเศษเนื่่�องในโอกาสฉลองครบรอบ 50 ปีี ความ
สัมัพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียน จึึงขอแนะนำำ�คำำ�ศััพท์ท์ี่่�เข้้ากับัโอกาส
พิิเศษนี้้� นั่่�นคืือคำำ�ว่่า คิิซุุนะ ครัับ

	 คำว่า่ คิซิุุนะ  （絆 สะกด きずな） แปลเป็น็ไทยได้ว้่า่ สายสัมัพันัธ์ ์ซึ่่�งไม่ใ่ช่แ่ค่ค่วามสััมพันัธ์ท์ั่่�วๆไป แต่เ่ป็น็สายสัมัพันัธ์์
ที่่�มีีกัับคนสำคััญอย่่างครอบครััวและเพื่่�อนฝููง เป็็นสายใยที่่�ตััดไม่่ขาดและยากจะแยกออกจากกัันได้้ คำนี้้�จึึงแฝงไว้้ด้้วย
ความรัักและความอบอุ่่�น ทั้้�งนี้้� สายสััมพัันธ์์ในที่่�นี้้�ก็็ไม่่ได้้ยึึดติิดอยู่่�แค่่ระหว่่างบุุคคลเท่่านั้้�น แต่่ยัังรวมถึึงคนกัับสััตว์์ ไป
จนถึึงความสัมัพันัธ์ร์ะหว่า่งประเทศด้ว้ย แน่น่อนว่า่ระหว่า่งญี่่�ปุ่่�นและอาเซียีนก็ม็ีีสายสัมัพันัธ์ท์ี่่�เรีียกว่า่ คิซิุุนะ นี้้�อยู่่�ด้ว้ย 
ซึ่่�งสามารถดำเนิินความสััมพัันธ์์มาได้้จนถึึงช่่วงเวลาครบรอบ 50 ปีีแห่่งความร่่วมมืือฉัันมิิตรอัันน่่ายิินดีีนี้้�
	 เก่ี่�ยวกัับรากศััพท์์และที่่�มาของคำว่่า คิซุุนะ ยังมีีจุุดที่่�ไม่่ชัดัเจนอยู่่�บ้าง แต่ก่็ม็ีีทฤษฎีีที่่�เชื่่�อถืือได้้และน่่าสนใจอยู่่� กล่า่ว
กัันว่่าเดิิมทีีแล้้วคำว่่า คิิซุุนะ นั้้�นใช้้ในความหมายของเชืือกที่่�ใช้้ผููกสิ่่�งต่่างๆเพื่่�อไม่่ให้้แยกจากกััน เมื่่�อเวลาผ่่านไป คำว่่า 
เชือืก ซึ่�งอ่า่นว่า่ ซึึนะ (つな) ก็ไ็ด้้มีีการผันัเปลี่่�ยนทั้้�งเสีียงอ่า่นและความหมายไป จนกลายมาเป็น็ คิซุุนะ ที่่�แสดงถึึงสาย

สัมัพันัธ์ร์ะหว่า่งบุุคคลท่ี่�เหมือืนเชื่่�อมโยง
กัันด้้วยเชืือกที่่�มองไม่่เห็็นนั่่�นเอง
	 การท่ี่�คำศััพท์์มีีการเปลี่่�ยนแปลง
ไปตามกาลเวลานั้้�นไม่ใ่ช่เ่รื่่�องแปลกอะไร 
บางคำที่่�ความหมายเปลี่�ยนแปลงไป
แบบกลัับตาลปััตรเลยก็็มีี  คำว่่า คิ ิซุุนะ 
ในปััจจุุบัันก็็เป็็นคำศััพท์์ที่่�มีีความหมาย
งดงามและตราตรึึงในหัวัใจ สถานการณ์์
ต่่างๆในโลกก็็เหมืือนกับคำศััพท์์คืือคง
ต้้องมีีการเปลี่�ยนแปลงไปตามกาลเวลา
เช่่นกััน  แต่่แม้้กระนั้้�น ก็ ็เชื่่�อมั่่�นว่่าสาย
สััมพัันธ์์ญี่่�ปุ่่�น-อาเซีียนจะยัังก้้าวเดิินต่อ
ไปในทางที่่�ดีีได้ ้เช่น่เดีียวกัับคำว่า่ คิซุุนะ 
นี่่�เอง


